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Remouleur un meétier

qui a du tranchant

Savoie dédié aux professionnels.

F aire revivre ce métier traditionnel,
c’est donc le défi que s'est lancé
José. Apras 25 années passées a exer-
cer le métier de commercial, il cherchait
a redonner du sens & son travail et re-
nouer avec les valeurs qui lui étaient
chéres : maitrise d'un savoir-faire, at-
tachement au travail bien fait, proximité
avec la clientéls... Ainsi, il fait le choix
d’un métier artisanal. Ce sera le remou-
lage ou I'art de restaurer les lames. Un
métier plein de symboles pour Josg,
pour qui I'outil est 'essence méme de
Partisan : « Il N’y a pas de bons artisans
sans de bons outils. », clame-t-il. Lui-
méme issu d'une famille d'artisans, il a
trés t6t appris Iimportance d’avoir de
bons outils et d’en prendre soin.

UN VIEUX METIER REMIS AU GOUT DU JOUR
Mais pour José, pas guestion de pra-
tiquer le métier avec une rémouleuse
traditionnelle, sorte de petite charrette
&quipée d'une meule a eau, que l'artisan
faisait tourner pour aiguiser les lames.
« Je souhaitais remettre au goUt du jour
ce procédé ancestral. Je cherchais une
machine moderne, capable d’'une quali-
té irréprochable et surtout constante, et
d’une plus grande rapidité d'exécution,
pour une meilleure rentabilité dans mon
travail. », explique José. Il rencontre alors
le créateur de la Gedemus, machine
a afftter nouvelle génération, made in
Meythet. S’appuyant sur sa formation
initiale en mécanique de précision, José
se forme rapidement a I'utilisation de la
machine. La société « Alpes Rémoulage »

est créée en avril dernier et 'activité de-
bute un mois plus tard.

LITINERANCE REINVENTEE

Son atelier installé dans son véhicule,
José sillonne les routes de Savoie et
de Haute-Savoie, & la rencontre des
professionnels. Bouchers, cuisiniers,
coiffeurs, couturiers et méme toilet-
teurs, le rémouleur g’occupe de toutes
sortes de couteaux et de ciseaux. « Les
professionnels nous confient ce qu'ils
ont de plus précieux : leur outil de tra-
vail | Prenons I'exemple du coiffeur : il a
besoin de ses ciseaux pour travailler, il
ne peut pas s'en passer. D’ou lintérét
de Iui apporter un service rapide, dix a
quinze minutes de travail, et sur place.
Il retrouve ainsi ses outils comme neufs,
en seulement quelgues minutes, sans
s'étre déplacé », explique José. Cette
immédiateté est une véritable plus-va-
lue pour les professionnels, qui devaient
d’habitude renvoyer leurs outils chez
le fabricant pour les faire afflter et at-
tendre prés de trois mois avant de les
récupérer.

Ainsi, il n’hésite pas & pousser les portes
des plus grands restaurants, proposant
aux cuisiniers un service d’affitage per-
sonnalisé ; « J'aime le fait d’entrer dans
leur cuisine, d’observer leurs gestes,

leurs techniques... Cela me permet de
comprendre leur maniére de travailler et
de répondre au misux & leurs besoins »,
confie José. Ainsi, le rémouleur adapte
langle d’affitage de sa machine en
fonction de I'outil et de I'utilisation qui
en est faite... Un véritable travail de prée-
cision qui plait aux plus grands chefs. En
témoigne sa liste de clients prestigieux
parmi lesquels Jean Sulpice, Yoann
Conte, René et Maxime Meilleur ou en-
core Le Clos des Sens. Un savoir-faire
qui a également su convaincre des ar-
tisans reconnus dans leur domaine,
comme Philippe Baudet, boucher & la
téte de deux établissements de renom.
« Ce qui me fait vibrer, ¢'est de partici-
per a leur excellence, a la qualité finale
de leur travail | ».

Avec un démarrage prometteur, le ré-
mouleur souhaite continuer a dévelop-
per son réseau pour réussir a vivre de
son nouveau métier. Pour cela, il peut
s*appuyar sur une offre élargie. En effet,
face aux demandes régulieres des bou-
chers, 'artisan a mis au peint une ma-
chine inédite, capakble d'afflter la lame
bien spécifique des trancheuses a jam-
bon. Avec les quelques trois-cents bou-
cheries et charcuteries que comptent
les Pays de Savoie, un beau marché
s'ouvre & I'artisan rémouleur. Il

= www.alpes-remoulage.com




